
 

 

ANTIPASTI crudo mare 

scampi Ѧ crudi (6 pezzi circa 400g)                  € 20 

frutti di mare  Ѧ (secondo disponibilità )                                 € 40 ideale per 2 persone 

 

Degustazione mix antipasti MARE e TERRA    € 55 ideale per 2 persone              
(scampi e frutti di mare sono da aggiungere se richiesti)   

 

Degustazione mix antipasti MARE         € 35 ideale per 2 persone              

orata Ѧ in carpaccio e misticanza fresca pugliese   

cozze nere  gratinate        

polipetto di scoglio alla griglia Ѧ patate e rosmarino  

puglia sotto olio EVO carciofo, lampascione, pomodorino 

peperoncino ripieno al tonno 
(scampi e frutti di mare sono da aggiungere se richiesti)   

Degustazione mix antipasti TERRA      € 30 ideale per 2 persone 

prosciutto crudo, burrata pomodorini e origano   

carpaccio di scottona Ѧ su frisella condito con citronette  

parmigiana Ѧ  di melanzana con stracciatella   

puglia sotto olio EVO carciofo, lampascione, pomodorino 

peperoncino ripieno al tonno                  

 
 
pane e coperto € 2,00                    acqua san pellegrino – panna  € 2.50       caffè (gran espresso) Lavazza € 1,50 

 
In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari, chieda al nostro personale il libro ingredienti con tutte le informazioni ai sensi del Reg. UE 1169/11 

 
 Prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi, sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme a quanto disposto dal Reg. CE 853/04 e 
dal Reg. UE n. 1276/2011 e Nota Ministeriale n. 4379 del 17 febbraio 2011. 
 
Ѧ

 Prodotti acquistati surgelati o freschi e congelati in loco (in base alla disponibilità) e somministrati decongelati o surgelati, ai sensi dell’art. 17 Reg. UE 1169/11 e 
Allegato VI e D. Lgs 231/2017 art. 8. 

 

 

 

 

 

 

PRIMI PIATTI 



 

 

PRIMI PIATTI 

spaghetto  quadrato fresco allo scoglio     € 16 

maltagliati in zuppetta di pesce Ѧ e tartare Ѧ    € 16 

troccoli zucchine alla poverella, menta e ricotta marzotica  € 15 

minestra verde con pesce azzurro sfilettato    € 15 

tortellini in brodo  / OPPURE / panna e prosciutto  € 15 

orecchietta al forno scamorza, sugo e basilico    € 15 

 

 

SECONDI PIATTI 

spigola Ѧ alla brace        € 18 

baccalà  Ѧ  e peperoni arrostiti      € 18  

frittura di calamari Ѧ gamberi Ѧ e paranza Ѧ     € 28 ideale per 2 persone 

maialino Ѧ  tartufo e patate       € 18 

guancia Ѧ di manzo stracotta e crema parmantier   € 18 

 
 
 

CARRELLO DEI DOLCI 

degustazione di 3 dolci Ѧ a scelta dal carrello    € 12 

dessert Ѧ porzione a scelta dal carrello     € 7  
 
 
 
pane e coperto € 2,00                    acqua san pellegrino – panna  € 2.50       caffè (gran espresso) Lavazza € 1,50 

 
In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari, chieda al nostro personale il libro ingredienti con tutte le informazioni ai sensi del Reg. UE 1169/11 

 
 Prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi, sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme a quanto disposto dal Reg. CE 853/04 e 
dal Reg. UE n. 1276/2011 e Nota Ministeriale n. 4379 del 17 febbraio 2011. 
 
Ѧ
 Prodotti acquistati surgelati o freschi e congelati in loco (in base alla disponibilità) e somministrati decongelati o surgelati, ai sensi dell’art. 17 Reg. UE 1169/11 e 

Allegato VI e D. Lgs 231/2017 art. 8. 

 
 

 

 

 


